POLECANE &

@ddlwi' 1 Przygotuj kartke, badz swoj wtasny przepisnik.
PR7IZ MAMY _@ @_ s Wy Wytnij karteczki, utoz i przyklej w odpowiedniej
plzepw! kolejnosci przepis.

OD 2012 ROKU

AONT(RBXTOLBORK oo

1 tyzka proszku do pieczenia 350 g masta

Dodac smietane oraz proszek do pieczenia (rozpuszczony w niewielkiej
ilosci wody). Kolejno dodac make. Wyrobic ciasto i odstawi¢ do lodowki.
Podpowiedz: Najlepiej trzymac pare tygodni w zamrazarce.

Piec w 175 stopniach 10-15 min.

2 1/2 tyzki cynamonu 400 g cukru

2 1/2 tyzki imbiru ‘ 0,3 L $Smietanki kremowki

Po wyjeciu z lodowki podzieli¢ na kawatki. Rozwatkowac.

Im cienisze ciasto tym lepsze. Wycinac rozne ksztatty;) Shtadnikd

0,3 L miodu

11/2 kg maki

1 tyzka zmielonych gozdzikow Wymieszac pokrojone w kostke masto, miod, cukier, przyprawy.
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